
Charcutier-Traiteur-Boucherie 
SAINT-MARC 
Rond point St Marc 

22300 LANNION 
02.96.15.41.85 

 

Menus de fêtes 2025 

 
Pain surprise maison (36 pièces) 

– Charcuterie        29,00 € 

– Rillettes de la mer       29,00 € 

– Fromager (bleu-noix, fromage blanc tomaté, chèvre miel)   29,00 € 

Brioche au crabe (40 pièces)       36,00 € 

           

 

Verrine apéritive : 

 

 Omelette au crabe       1,60 € /p 

 Panacotta homard       1,60 € /p 

 Tartare au saumon       1,60 € /p 

   

Chinoiserie (environ 70 à 80 pièces dans 1 kg)     42,40 € le kg 

Petits feuilletés pur beurre (environ 40 pièces au kg)    53,00 € le kg 

 

Entrées froides 
 

Foie gras de Canard Entier 

Origine Périgord 
 (foie gras préparé et cuit par nos soins à partir de foie frais) 

158 € le kg 

Bocal Foie gras entier de canard 

(160 gr net) 22 € le bocal 

Saumon d'Ecosse Label Rouge fumé et tranché par nos soins 

89,90 € le kg 

 

Omelette à l'araignée de mer et son coulis de tomate    6,90 € /p 

Pressé de volailles aux morilles       5,90 € /p 

Coquille de tourteaux frais        7,10 € /p 

Coquille de saumon frais         7,10 € /p 

Terrine de la Mer (saumon et st jacques)     42,10 € le kg 

Praires farcies par nos soins       15,50 € la DZ  

Escargots farcis par nos soins      12,00 € la DZ  

Demi-langouste garnie (environ 0,280 gr)     26,50 € /p 

Tartare de saumon        5,90 €/p 

Finger de la mer        5,90 €/p 

        
         
 



 
 

Entrées Chaudes (ou plat principal) 

 
 

Coffret de St Jacques de la baie aux petits légumes (3 noix)  8,70 € /p 

Coquille normande        6,10 € /p 

Bouchée à la reine         6,10 € /p 

 

 

 

Poissons chauds 
 

Coffret de St Jacques de la baie (5 noix)     15,90 € /p 
(St Jacques, champignon, sur lit de petits légumes, chips de poitrine fumée) 

Escalope de Saumon sauce à l'aneth Label Rouge    13,50 € /p 

Filet de St Pierre sauce au Combava      14,50 € /p 

Coffret de Lotte bretonne sauce au Sancerre     19,50 €/p 
Nos plats sont accompagnés de garnitures 

 

 

Viandes Chaudes 
 

Grenadin de veau sauce foie gras      13,50 € /p 

Caille farcie sauce aux raisins      14,50 € /p 

Suprême de Pintade sauce morilles      13,50 € /p 

 
Nos plats sont accompagnés de garnitures 

 

Desserts 
 

Le Rocher (Chocolat lait praline)      4,50 € 

After Eight         4,50 € 

Dôme chocolat cerise        4,50 € 

Bavaroise vanille, pomme, cannelle      4,50 € 

 

Bûche de Noël (4,50 € par personne) 

Bûche citron vert-framboise 

Bûche Chocolat lait, caramel beurre salée 

2/4/6/8/10 personnes 

                       Les bûches sont à commander jusqu'au 20 décembre     

 

 

 Afin de vous offrir un meilleur service durant ces périodes de fêtes, nous vous 

recommandons de passer vos commandes au magasin, dès que votre choix est fait. 

 

Charcutier-Traiteur-Boucherie SAINT-MARC 

Rond point St Marc 22300 LANNION 

02.96.15.41.85 


