
Charcutier-Traiteur-Boucherie 
SAINT MARC 
Rond-point St Marc 

22300 LANNION 
02.96.15.41.85 

 

Menus de fêtes 2023 

 
Pain surprise maison ( 36 pièces) 

– Charcuterie        29,00 € 

– Rillettes de la mer       29,00 € 

– Fromager (bleu-noix, fromage blanc tomaté, chèvre miel)   29,00 € 

Brioche au crabe (40 pièces)       36,00 € 

Brioche au crabe (20 pièces)       19,00 €  

 

Verrine apéritive : 

 

 Omelette au crabe       1,60 € pièce 

 Panacotta homard       1,60 € pièce 

 Mangue gambas       1,60 € pièce 

      

Chinoiserie (environ 70 à 80 pièces dans 1 kg)     42,00 € le kg 

Petits feuilletés pur beurre (environ 70 à 80 pièces au kg)    53,00 € le kg 

 

Entrées froides 
 

Foie gras de Canard Entier 

origine Périgord 
 (fois gras préparé et cuit par nos soins à partir de foie frais) 

158 € le kg 

Bocal Foie gras entier de canard 

(180 gr net) 18 € le bocal 

Saumon d'Ecosse Label Rouge fumé et tranché par nos soins 

89,90 € le kg 

 

Omelette  à l'araignée de mer et son coulis de tomate    6,90 € pièce 

Pressé de volailles aux morilles       5,90 € pièce 

Coquille de tourteaux frais        7,10 € pièce 

Coquille de saumon frais         7,10 € pièce 

Terrine de St Jacques         39,50 € le kg 

Praires farcies , par nos soins       15,50 € la dz  

Escargots farcis, par nos soins      15,50 € la dz  

Demi-langouste garnie ( environ 0,280 gr)     26,50 € pièce 

        
         
 
 
 



Entrées Chaudes (ou plat principal) 

 
 

Coffret de St Jacques de la baie aux petits légumes (3 noix)  8,70 € pièce 

Coquille normande        6,00 € pièce 

Bouchée à la reine         6,00 € pièce 

 

(Feuilleté pur beurre, fait maison) 

 

Poissons chauds 
Croisillon de St Jacques de la baie (3 noix)      8,70 € pièce 

et sa sauce au beurre blanc 

 

Coffret de St Jacques 5 noix       14,50 € par pers 
(St Jacques,  champignon, sur lit de petits légumes, chips de poitrine fumée) 

 

Coffret du pêcheur                   12,50 € par pers. 
(loup, saumon, st jacques, moules champignons, crevettes) 

 

Filet de St Pierre sauce beurre blanc      11,50 € par pers. 

 
Nos plats sont accompagnés de garnitures 

 

 

Viandes Chaudes 
 

Sauté de chapon aux morilles        13,50 € par pers 

 

Grenadin de veau sauce foie gras       13,50 € par pers 

 

Coffret de caille (désossée) farcie aux raisins      14,90 € par pers 

 
Nos plats sont accompagnés de garnitures 

 

 

Desserts 
 

Le Rocher (Chocolat lait praline)      4,50 € 

Le Victoria (ananas caramélisé, crémeux cardamome)    4,50 € 

Coupe exotique (mousse mangue, cœur passion et fruits frais)   4,50 € 

Le Macaron clémentine – chocolat      4,50 € 

 

 

 Afin de vous offrir un meilleur service durant ces périodes de fêtes, nous vous 

recommandons de passer vos commandes au magasin, dès que votre choix est fait. 

 Nous vous demanderons lors de la commande un chèque de caution pour le prêt des plats 

(ce dernier ne sera pas encaissé) 


